
Lillet Wildberry 8,2

Aperol Spritz 8,2

Déjà-Vu Tonic 8,9

8,5A&M
8,5HUGO

New York Platter

ca. 
250gr.

ca. 
300gr.

ca. 
220gr.

Brasilian-Picanha
ca. 

300gr.

ca. 
180gr.

Rumpsteak mit 5 Kräuter - 
Garnelen & Kräuterbutter

ca. 
250gr.

Hausweine
0.1l 0.75l

Ruppertsberger Riesling 4,2 267,5

Maximo Tinto, Tempranillo 4,2 267,5

0.2l

QEF Rosé 4,2 267,5

Wlan Name
HILLS WLAN

Passwort
Hillsburgerclub

VORSPEISEN

Aperitif
Get started

Buffalo Wings
Wie das Original! Hähnchenflügel

pikant mariniert mit feiner Butternote. 

SALATE
marktfrischer Salat mit 

angebratenen Rinderstreifen 

Manhatten Salad

18,513,5Vorspeise Hauptspeise

Auswahl für alle Salate + Steaks dazu: Plus 5 Garnelen +7,5 

STEAKHOUSE
BURGERCLUBBAR

4er Baum 29

558er Baum
Zur Wahl: Aperol Spritz,

A&M, Lillet Wildberry

To Share

Grill-Gemüse, Büffelmozzarella,
Cherrytomaten, Rucola & Basilikum

14,9 14,5Beef Tatar
mit Eigelb, Schalotten, 

Senf, Kapern | ca. 90gr. 

STEAKS & CO
inklusive Rosemary Steak Fries & Mayo

18,9
Rinderhüfte aus Süd-

Amerika mit Kräuterbutter. 

NY Steak 24,9

Argentinisches Rind
mit Kräuterbutter

Rumpsteak 29,9

Entrecôte aus Süd-
Amerika mit Kräuterbutter

Ribeye 33,9

24,5

22,526,5
Picanha vom Rind ist ein Special Cut
vom Tafelspitz - als Spieß gebraten 

35,5

mit Eigelb, Schalotten, 
Senf, Kapern | ca. 180gr. 

Beef Tatar

US Glazed SpareRibs
ca. 550gr. mit 

 American “Rub”

Buffalo Wings
Wie das Original! 20 Hähnchenflügel

scharf mariniert mit feiner Butternote. 

Surf & Turf 

ca. 
1.3 kg

SPECIAL CUTS
Beilagen & Saucen extra

für 2-4 Personen
Garzeit ca. 45 min. 

ca. 
550gr.

95

Dry-Aged T-Bone
mit Filetanteil - von der dt. Färse, 

mind. 30 Tage am Knochen gereift 38,9

Dry-Aged Club Steak
von der dt. Färse, mind. 

30 Tage am Knochen gereift 36,9

ca. 
470gr.

von der dt. Färse, mind. 30 Tage
gereift, mit langem Knochen gegrillt

Dry-Aged Tomahawk

9,5

Butcher Selection
to share

NY Steak, Picanha, US Glazed Ribs
& Onion Rings + BBQ-Sauce

122

65Für 2 Personen

Für 4 Personen
NY Steak, Picanha, US Glazed Ribs, Onion Rings,

BBQ-Sauce, Buffalo Wings (20 Stk.)  + Rumpsteak 

94
NY Steak, Picanha, US Glazed Ribs, Onion

Rings, BBQ-Sauce + Buffalo Wings (15 Stk.)

Für 3 Personen

Caesar Salad 
 Romana Salat mit 

Caesar Dressing & Parmesan
marktfrischer Salat mit Feta, Oliven,
Tomaten, Zwiebeln, Gurke & Paprika

Greek Salad

14,59,5Vorspeise Hauptspeise 14,510,5Vorspeise Hauptspeise

New York Platter

Preise in Euro, inkl. Mehrwertsteuer. Änderungen und Irrtümer vorbehalten. Grammangaben sind Rohgewicht (ggf. mit Knochen) . Burger: Gar Grad „Durch“ 



Allergene

Waldgold Pasta

vegan

vegetarisch

STEAKHOUSE
BURGERCLUBBARWIR HABEN

GUTSCHEINE
mitnehmen & verschenken!

BURGER
230gr. Patty - 100% Irisches Rind 

Patty Upgrade + 4,90Specials

mit Champignons, Röstzwiebeln, 
Cheddar, Salat, Tomate & Crème Fraîche

15,5

16,5
mit Spiegelei, Bacon, Cheddar, BBQ-Sauce, 

Salat, Röstzwiebeln, Jalapeños & Tomate

Texas BBQ Rub

Classic Cheese
mit Cheddar, Zwiebeln, 

Salat, Tomate & Gewürzgurken

14,5

Mushroom High

Jahreszeitliche Pilze in cremiger 
Kräutersahnesauce mit Tagliatelle.

19,5

PASTA-LICIOUS
Cajun Chicken Pasta

Tagliatelle mit Cajun-Seasoning, Paprika-
Tomatensugo und crispy Buttermilk-Chicken 

18,5

BEILAGEN & SAUCEN
Rosemary Fries 5,5 Truffle Mayo 1,9

Peccorino Fries 6,5 Chili-Cheese 1,5

Onion Rings 6,5 Kräuterbutter 2,5

Caesar Salad 6,5 US BBQ 1,5

Mixed Salad 5,9

Grillgemüse 6,2

Cole Slaw 5,9

Mayo/ Ketchup 1,5

Pepper Sauce 2,5

Loaded Fries - to share

Chili-Cheese-Fries
Loaded Fries mit  feuriger Chili-Cheese Sauce

Loaded-Truffle-Fries
mit Parmesan-Flocken, Trüffelöl & Trüffelmayo

Mississippi-Fries
Rosemary Fries mit Mississippi Potato Sauce

mit Schokoladensauce,
Puderzucker & Beeren

Classic Churros 6,5
mit Lava-Kern, Puderzucker,

Schokosauce & Beeren

7,2Schoko-Waffel
Original Lütticher Waffel 

mit Beeren & Schoko-Sauce

DESSERT

Chickenlove
 “Buttermilk Chicken” im Cornflakesmantel, 

Salat, Tomate & Zwiebeln

14,9

Beyond Meat
Beyond Meat Patty, veganer Käse, 

Salat, Tomate, Zwiebeln & Burger Sauce

14,9

Halloumi
Frittierter Halloumi im Pankomantel, 

Salat, Tomate & Zwiebeln 

14,9

Cattleman Beef Pasta
Tagliatelle mit Rinderstreifen, Sahne,

flambiert mit Cognac & Pfefferkörnern 

21,5

11,9

12,9

11,5

Dark Brownie
aus dunkler Schokolade 

mit Puderzucker & Beeren

6,55,5

Nevada Steak Burger

Monster
DREI Patties mit Cheddar, Spiegelei, Bacon, 

Zwiebeln, Salat, Tomate & Gewürzgurken

 Hüftsteak-Tagliata, Rucola, Whiskey-Zwiebeln,
Cherry-Tomaten, Mehrkornbun & BBQ-Sauce

Mozzartti
mit Büffel-Mozzarella, Kirschtomaten, 
Rucola, Salat, Zwiebeln & Burger Sauce

22,5

22,9

19,5

 18,9

Immer Sonntags. Teller leer essen - ja alles, 
dann Nachschlag. Es gibt nix “To Go” oder zum teilen.

All you can eat
US Glazed SpareRibs 

+ Fries + Mayo
Burger + Fries + Ketchup 

+ Getränk (0,3l)
Sonntag bis Donnerstag. Studentenausweis zeigen! Keine Special Burger. Nur
ein Menü pro Person/ Tag. Keine Umbestellungen. Keine  Spirituosen & Aperitife.

Studi-Menü 25,5

Angebote

Schoko-Soufflé

Brötchen +1Brioche Mehrkorn No Bread Glutenarm


